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HISTORIA

MIGAYA nace tras la unidén de una pareja de emprendedores
que queremos dar a conocer Asturias y el enorme potencial
que tiene nuestra tierra, a través de la reposteria.

Queremos mostrar una idea diferente, basada en la
tradicién y en la reposteria asturiana, con un guifio a
las distintas localidades, a sus origenes, su historia,
monumentos y esculturas, con los ingredientes de la
tierra con los que se elaboran postres dificiles de
olvidar.

TRADICION

ELABORAMOS PRODUCTOS DULCES QUE PERMITEN DEGUSTAR SABORES
TRADICIONALES DE UNA FORMA Y FORMATO DIFERENTE, ORIGINAL
Y CREATIVO.




QUIEN Y COMO SE LLEVA A CABO

Agui empezamos a hablar del chef pastelero Alejandro Montes
(1987) , Chef pastelero con una extensa trayectoria
profesional, que durante 20 affios ha pasado por varios obradores
y escuelas de Espaina y Francia y ha consequido algunos de los
tirtulos mdas prestigiosos en el dmbito de la pasteleria.

® 2006 Mejor Maestro Pastelero Joven de Espana.

® 2007 Mejor Maestro Chocolatero de Espania

e 2010 Campedn de Europa de Pasteleria.

Desde 2010 hasta 2020 fue chef pastelero y copropietario de una
de las pastelerias mas emblemdticas de Madrid, la reconocida
Mlam& Framboise, que durante una década deleitdé a miles de
personas.

En 2020 llega a Migaya primero como amigo y mdas tarde como
asesor profesional para dejar su buen hacer en los productos de
nuestra marca, traslada su esencia y creatividad a las ya
conocidas Chaponas modificando su receta y desarrolla para
MIGAYA una Roca de Arroz con Leche, que representa a Asturias
simulando este postre tan emblemdtico de nuestra tierra de una
manera totalmente diferente a lo ya conocido.
Asi aparece MIGAYA, como la conocemos actualmente, una marca
que nace para crear productos originales con ingredientes
asturianos y con la mejor calidad.
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EL ARTE HECHO
DULCE.

LA TRADICION
HECHA TENTACION.

Migata artesano




LIS CHAPINAS

Galleta elaborada con harina de
escanda ecolégica, azdcar moreno
de cafia, chocolate con leche y cacao

Nacimos homenajeando a una escultura gijonesa, dandole forma de galleta
para convertirla en un dulce icono de la ciudad, porque estamos

convencidos de que pocos recuerdos son tan intensos como los que se
quardan en el paladar.

Hemos creado la representacion dulce de una obra de arte popular de
CHAP I NAS Gijon. “Sombras de Luz”, es un conjunto de 4 placas de acero corten

situado en el Maydn de Tierra o paseo de Muro, entre las escaleras 18 y

19, conocida coloquialmente como Las Chaponas.

Mads tarde llegarian Las Chapinas, simbolo de sus agujeros imperfectos a

través de los cuales se filtra la luz en la escultura original.
Ul HOMENAJE AL ARTE Y A LA CIUDAD



CHAPONAS 520 GR

Galleta elaborada con
harina de escanda
ecoldgica, azucar moreno
de cana, chocolate con

— TRADICIODMNALES —

leche y cacao. LA GiAPINAS

Galleta elaborada con harina de
escanda ecolégica, azdicar moreno
de cafa, chocolate con leche y cacao

CHAPINAS 180GR

Galleta elaborada con
harina de escanda
ecoldégica, azucar moreno
de cana, chocolate con
leche y cacao.



https://migaya.es/producto/chapinas-2/
https://migaya.es/producto/chapinas-2/

EDICION
LIMITADA
CHOCOLATE RUBY

520GR

Nuestras chaponas se recubren con chocolate
ruby y crunch de frambuesa, un esmoquin
perfecto para satisfacer a los paladares
mdas exigentes.

Para dar a nuestras chaponas su acabado
final, se espolvorean con crunch de
frambuesa, el cual 1le aporta ese acabado
estéticamente rompedor y muy agradable al
gusto, una explosidén frutal que aporta
frescura y modernidad a nuestra galleta mas
tradicional.

Nuestra versioéon mds arriesgada y creativa
solo disponible durante el mes de febrero.
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https://migaya.es/producto/las-chaponas-de-gijon-edicion-san-valentin-3/
https://migaya.es/producto/las-chaponas-de-gijon-edicion-san-valentin-3/
https://migaya.es/producto/las-chaponas-de-gijon-edicion-san-valentin-3/
https://migaya.es/producto/las-chaponas-de-gijon-edicion-san-valentin-3/
https://migaya.es/producto/las-chaponas-de-gijon-edicion-san-valentin-3/

Y si reinventamos esos sabores que nos
trasladan a lugares y momentos de nuestra
vida?

Aunamos tradicidn y creatividad.

Hemos reinventado el bombdn mas

popular, la roca, dandole el sabor

de los postres mdads populares asturianos.
Les Casadielles,

Arroz con leche, Tarta de queso...
NUESTRO HOMENAJE A LA

En Migaya

LAS ROCAS DE MIGAYA



https://migaya.es/categoria-producto/rocas/
https://migaya.es/categoria-producto/rocas/
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 ROCAS

I UJIENTES

s CASADIELL

Muez, avellan ramelizado

ROCAS DE ARROZ CON

LECHE 120GR

Las rocas de arroz con leche son una
forma divertida y original de
saborear un postre tradicional,
especialmente tipico en Asturias, el
arroz con leche. Un postre de origen
rural, sencillo y humilde pero con
un sabor exquisito que las abuelas
preparaban con mucho carifo y que
pasaron generaciones hasta llegar a
nuestras mesas.

Rocas de arroz inflado con chocolate
blanco y un toque de 1limén y canela.

ROCAS DE
CASADIELLA 180GR

La casadiella o les casadielles,
coloquialmente denominadas, son una
especie de empanadillas dulces con
un relleno elaborado a partir de
frutos secos, principalmente nuez y
avellana, cuya receta sobrevive al
paso del tiempo, traspasando
generaciones hasta convertirse en
uno de los postres tipicos
asturianos.

Rocas crujientes de nuez, avellana,

chocolate caramelizado y un toque de

anis.

ROCAS DE TARTA DE
QUESO 180GR

La tarta de queso es uno de los
postres mds emblemdticos del norte
de Espania, siendo el queso en sus
diferentes variedades presentes a lo
largo de toda nuestra geografia, el
principal protagonista.

Rocas crujientes de galleta,
chocolate blanco, queso y ardndanos.

ROCAS DE ALMENDRA
CON NARANJA 180GR

La roca de almendra es un cldsico de
la pasteleria, que complementamos
con nuestro toque personal de
barquillo y piel de naranja,
maridaje por excelencia del
chocolate, dando como resultado una
roca con un toque muy especial.

Rocas crujientes de almendras,
chocolate con leche y un toque de
naranja.


https://migaya.es/producto/rocas-de-arroz-con-leche/
https://migaya.es/producto/rocas-de-arroz-con-leche/
https://migaya.es/producto/rocas-de-casadiella/
https://migaya.es/producto/rocas-de-casadiella/
https://migaya.es/producto/rocas-de-casadiella/
https://migaya.es/producto/rocas-de-tarta-de-queso/
https://migaya.es/producto/rocas-de-tarta-de-queso/
https://migaya.es/producto/rocas-de-almendra/
https://migaya.es/producto/rocas-de-almendra/

ROCAS CRUJIENTES DE CAFE

Hemos querido trasladar el aroma de la bebida
mas socializadora del mundo a un formato de
bombén de roca, una forma diferente de tomarte
un café y beberte la vida, esta vez no a
pequenos sorbos sino a pequeinos mordiscos con
aroma a café 100% ardbica.

Rocas crujientes de café, chocolate negro,
almendra y avellana.


https://migaya.es/producto/rocas-de-cafe/

NUESTRO GUINO A LA REPOSTERIA
NACIONAL

Y si reinventamos esos sabores que nos
trasladan a lugares y momentos de nuestra vida?

En Migaya hemos decidido hacerle un homenaje a
cada uno de ellos, creando un bocado artesanal
que respete la esencia y

la tradicidon de sus sabores ofreciendo tambien
un quiAo a las diferentes conunidades
autonomas, trasladando sabores y postres
tradicionales a este formato de bombdén de roca.

-Coca de Sant Joan

. . JAN . _ -Mel i mato

VO Rl S 08 -Mamia.

sy o - IS T e SRR P -Platano y Gofio
s ' -Queimada

-Torrija

Son nuestras ultimas novedades.



ROCAS CRUJIENTES DE
PLATANO Y GOFIO 180GR

El gofio se trata de una harina hecha a base de
cereales tostados. Los canarios se relamen solo
de pensar en el gofio con pldtano.

La utilizacion de esta harina combinada con el
intenso sabor del crispy de pldtano aportarda ese
toque crujiente que convierten a este bombdn de
roca en nuestro dulce homenaje a la reposteria
canaria, con una combinacion de ingredientes que
reflejan a la perfeccion la tradicidén y los
sabores mds populares del archipiélago.

Rocas crujientes de galleta de gofio, barquillo,
chocolate caramelizado, pldatano y piel de lima.

ROCAS CRUJIENTES DE
QUEIMADA 180GR

NUESTRO DULCE HOMENAJE a Galicia y a una bebida
alcohdélica que lleva consigo la ardua tarea de
combatir maleficios. QUEIMADA.

Fuego, tierra, agua y aire. Son los elementos a
los que invoca el conjuro.

Al igual que en el mismo, combinamos todos los
ingredientes para dar como resultado una roca con
mucha magia, aguardiente, limén, naranja y café se
fusionan en un bombdn de roca que serda el
acompariamiento y el homenaje perfecto de la bebida
con mas historia de toda Galicia.

“Mouchos, coruxas, sapos e bruxas;

Demos, trasnos e diahos;

Espiritos das neboadas veigas..”

Rocas crujientes de citricos, canela, café, orujo,
chocolate caramelizado y barquillo.
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ROCAS CRUJIENTES DE
MAMIA 180GR

Os presentamos NUESTRO DULCE HOMENAJE a la
gastronomia vasca, y a la elaboracidén de uno
de sus postres mas populares, MAMIA.

Bastard con dequstar un trocito para
trasladarnos a las montafias donde los
pastores calentaban la leche de oveja en un
recipiente de barro llamado kaiku.

Se podrd apreciar ese sabor ahumado
resultado de introducir piedras calientes en
dicho caldo, que sumado al toque de miel, le
convierten en un postre lleno de tradicidn
que ahora podrds degustar en formato de
bombdén de roca.

Rocas crujientes de leche de oveja ahumada,
miel, chocolate blanco y barquillo

ROCAS CRUJIENTES DE
TORRIJA 180GR

NUESTRO DULCE HOMENAJE en forma de bombdén de
roca a un postre extendido a lo largo de
toda la geografia, LA TORRIJA, pan, leche y
ese sabor tan caracteristico que aportan la
canela y los citricos, cuya receta ha pasado
de generacion en generaciodn en sus multiples
versiones y que, a dia de hoy, continua
siendo el dulce estrella de la Semana Santa.

Rocas crujientes de barquillo, citricos,
canela, pan crujiente y chocolate
caramelizado.


https://migaya.es/producto/rocas-de-platano-y-gofio/
https://migaya.es/producto/rocas-de-platano-y-gofio/
https://migaya.es/producto/rocas-de-queimada/
https://migaya.es/producto/rocas-de-queimada/
https://migaya.es/producto/rocas-de-mamia/
https://migaya.es/producto/rocas-de-mamia/
https://migaya.es/producto/rocas-de-torrija/
https://migaya.es/producto/rocas-de-torrija/

ROCAS CRUJIENTES DE COCA
DE SANT JOAN 180GR

NUESTRO DULCE HOMENAJE a uno de los postres populares
de Cataluria, COCA DE SANT JOAN.

Trasladamos los ingredientes a un formato de bombdén de
roca, donde reconocerds instantdneamente el sabor de
este postre tradicional nada mds probarlo.

Un pifdn de calidad, los citricos y la canela con los
que se perfuma la cldasica crema pastelera, sumado a esa
estética colorida que le aporta la fruta confitada, la
convierten en un imprescindible para celebrar cada 23
de junio segun marca la tradicidn.

Rocas crujientes de brioche crujiente, barquillo,
citricos, canela, pifones y fruta confitada.

ROCAS CRUJIENTES DE MEL
T MATO 180GR

Nuestro DULCE HOMENAJE a la reposteria catalana mas
tradicional de origen medieval y a uno de sus postres
mas populares, una roca que fusiona a la perfeccidn sus
ingredientes, chocolate blanco, queso de cabra y miel
para hacer de la sencillez la clave de la verdadera
elegancia, un manjar para los mds golosos.

Rocas crujientes de queso de cabra, miel, chocolate
blanco y barquillo.


https://migaya.es/producto/rocas-de-coca-de-sant-joan/
https://migaya.es/producto/rocas-de-coca-de-sant-joan/
https://migaya.es/producto/rocas-de-mel-i-mato/
https://migaya.es/producto/rocas-de-mel-i-mato/

ROCAS BARQUILLERAS 180GR

Si echamos la vista atrds recordando los dulces
tradicionales, no podriamos olvidarnos de uno
que marco una época Yy todos recordaremos, LOS
BARQUILLOS.

Los barquilleros recorrian las calles con su
bombo o barquillera cargada a las espaldas.

Tradicionalmente, llevaban una ruleta en la que
los compradores podian probar suerte. E1 juego
consistia en dar vueltas a una rueda que
apuntaba a diferentes numeros.

Crujiente de barquillo

Estamos sequros de que en este caso no perderds
y cobertura de chocolate con leche natural YO T . . y : . . )

LEn : WL Wy - ninguna tirada ya que su base crujiente de

Jubor gmr;-"}"r‘r'f:wﬂr"; A - . A g T . . o

- barquillo y cobertura de chocolate con leche
natural son una auténtica combinacidén ganadora.


https://migaya.es/producto/rocas-barquilleras/

CHOCOLATE A LA TAZA 350GR

Desde el siglo XVI hasta la actualidad, el chocolate a la
taza cobra especial importancia en Espafa, se sirve con
una considerable espesura, y en taza.

Desde las antiquas cortes a los establecimientos mds
populares a nivel nacional en la actualidad, el chocolate
se alza con un gran protagonismo, .

Pocos pueden resistirse a saborear una taza de chocolate
caliente, desde los nifAos a los abuelos pasando por
diferentes generaciones es una de las recetas mejor
quardadas.

Queremos recuperar esa receta tradicional donde el
chocolate natural mezclado con la proporcidén exacta de
ingredientes da como resultado esa bebida dulce que te
trasladard a los sabores de la infancia, una excusa
perfecta para reunir a la familia y dequstar sabores
tradicionales.

Con churros, como desayuno o merienda serd un momento
inolvidable.

Nuestro dulce homenaje a la tradiciédn.



https://migaya.es/producto/chocolate-a-la-taza/

TURRONES
EDICION ESPECIAL
NAVIDAD

Nuevas combinaciones explosivas de
sabores en un formato de turrdn
crujiente, un dulce homenaje para
tus sentidos.

. TURRON

oc TARTA oe QUESO

_TURRON &

7, ©
>

0EARROZ con LECHE — “&zess®

- TURRON

oc CASADIELLA

. TURRON

CAUJIENTE o

oc ALMENDRA



https://migaya.es/categoria-producto/turrones/
https://migaya.es/categoria-producto/turrones/
https://migaya.es/categoria-producto/turrones/
https://migaya.es/categoria-producto/turrones/
https://migaya.es/categoria-producto/turrones/
https://migaya.es/categoria-producto/turrones/

TURRON CRUJIENTE
DE TARTA DE QUESO
220GR

TURRON CRUJIENTE
DE ARROZ CON
LECHE 160GR

Turron de arroz con leche TUHHUN Y _ Un nuevo turron dénde la fusiodn TL”H}UN
Una formula especial de Migaya doénde mmmu”|ﬂm& 0 | £ P v ' ﬁ5 de galleta con un sutil toque de
arroz inflado y choo?late bla?c? - 4 L queso y arandanos secos, serd |ﬂAmAmUUﬁm
junto con un toque final de limon y la perdicion para los fandticos

canela hacen de nuestro turron una
e . . de este postre tan popular, en
auténtica combinacidn ganadora por su .
un formato nunca visto.

originalidad y ligereza.

TURRON CRUJIENTE e TURRON CRUJIENTE

DE CASADIELLA DE ALMENDRA CON
220GR NARANJA 200GR

TUDRDN

Il MMENDQA

Uno de los sabores mas

: s tradicionales donde el chocolate
K CASADIELLA Neae P T con leche se fusiona con un toque
. U ATl citrico para dar como resultado
un turrén con un sabor
inconfundible, delicado y
elegante.

Lingote de turron que recrea todo el TUHQUN (.
hﬁ

sabor de un postre asturiano tan
tradicional como son Les Casadielles.
Nuez y avellana se fusionan a la
perfeccion junto con un sutil toque de
anis, que hard de este turrdén un vicio
dificilmente resistible




TURRON CRUJIENTE
DE PLATANO Y
GOFIO 230GR

Turrdén de arroz con leche

Una formula especial de Migaya doénde
arroz inflado y chocolate blanco
junto con un toque final de 1limdn y
canela hacen de nuestro turroén una
auténtica combinacidén ganadora por
su originalidad y ligereza.Una
explosiva combinacion de
ingredientes, harina de gofio y
crispy de platano que reflejan a la
perfeccion la tradicion y 1los
sabores mds populares del
archipiélago, un turrdén tradicional
y nuestro dulce homenaje a la
reposteria canaria mdas popular.

TURRON
CRUJIENTE DE
TORRIJA 220GR

Pan, leche y ese sabor tan
caracteristico que le aportan los
citricos convierten este turrodn en
un imprescindible estas navidades,
una receta que ha pasado de
generacidén en generacion llevando
consigo el sabor mds tradicional por
toda la geografia.

TURRON

o PLATANO v GOFIO

. TURRON

oc TORRIJA

TURRON CRUJIENTE
DE COCA SANT JOAN
220GR

Pifones, citricos y canela
sumados a la estética colorida
de la fruta confitada, hardn de
este turron el imprescindible de
esta navidad.

Nuestro dulce homenaje a uno de
los postres mdas populares de
Cataluria en formato de lingote
de turroén.

TURRON CRUJIENTE
DE MAMIA 200GR

Bastard con degustar un trocito
para trasladarnos a las montanas
donde los pastores elaboraban
este postre , con un sabor
ahumado y un toque de miel, un
postre tradicional que podras
dequstar en formato de lingote de
turrén artesano, un homenaje a la
tradicidén vasca y a sus sabores
tradicionales.

TURRON_

oCOCAESANTJOAN  ze's

_TURRON

oc MAMIA




TURRON CRUJIENTE
DE QUEIMADA 230GR

: . _ﬂ' . Aguardiente , 1limon , naranja y café dan como
-_jUﬂRUN_ Do RS resultado un turrén con una magia especial,
QUMD e L nuestro dulce homenaje a Galicia y a una bebida
o : : J& 5 alcohdélica que trae consigo la ardua tarea de
combatir maleficios.

“ Mouchos, coruxas, sapos € bruxas...”

TURRON CRUJIENTE DE
MEL I MATO 220GR

TURRON

cMEL MATO | ., =% g Un lingote de turrdén que combina a la perfeccion
*iw : sus ingredientes, chocolate blanco, queso de cabra
y miel para hacer de la sencillez la clave de la
verdadera elegancia, un manjar para los mas
golosos.
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PREPARACION DE
PRODUCTOS PARA
EVENTOS

CONSULTAR OPCIONES
DE PERSONALIZACION Y FORMATOS

cBuscas un regalo original y

artesano? pues has llegado al
lugar adecuado. Dale un toque
dulce a tus eventos y reqgala

nuestras creaciones.


https://migaya.es/categoria-producto/eventos-especiales/
https://migaya.es/categoria-producto/eventos-especiales/
https://migaya.es/categoria-producto/eventos-especiales/

EVENTOS ROCAS Wt

o CASADIELLA

*¥consultar opciones de personalizaciodn

*Todos los modelos tienen el mismo pvp

*¥6 unidades de rocas aprox en el interior

ROCAS DE ARROZ CON ROCAS DE CASADIELLA
LECHE S0GR o0GR

_ ROCAS — RS
o6 ALMENDRA o AU

1
h
Café, chocolate negro,
almendra y avellana

ROCAS DE ALMENDRA ROCAS DE TARTA DE QUESO ROCAS DE
40GR o0GR 60GR


https://migaya.es/producto/rocas-para-eventos-2/
https://migaya.es/producto/rocas-para-eventos-2/

.

EVENTOS CHAPONAS

CHAPONAS 80GR
2 UNIDADES

CHAPONAS 160GR
4 UNIDADES

*consultar opciones de personalizacion


https://migaya.es/producto/las-chaponas-de-gijon-2/
https://migaya.es/producto/las-chaponas-de-gijon-2/
https://migaya.es/producto/las-chaponas-de-gijon-2/

FORMATOS
DE GRANEL
MIGAYA

*Consulta nuestras opciones




HECHO A MANO

ELABORAMOS PRODUCTOS DULCES QUE
PERMITEN DEGUSTAR SABORES
TRADICIONALES DE UNA FORMA Y
FORMATO DIFERENTE,ORIGINAL Y
CREATIVO.

Formamos un equipo, cado uno de
nosotros desemperia una labor
determinada dentro de esta pequenia
empresa familiar, un proyecto que
exige mucho esfuerzo y dedicaciodn,
pero donde todo es posible gracias
al trabajo duro y pasidén por 1lo
que hacemos.




MAS INFORMACION

&5  www.migaya.es

‘ infoamigaya.es

9 C/Maria Josefa 40, bajo izda
(Gijon) - (Asturias)

@ 684 66 33 58




